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VINHO BRANCO

CASTAS
Semillon

ENOLOGIA

Vinho produzido com uvas colhidas e seleccionadas manualmente,
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente de
forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentagao alcooli-
ca foi efectuada em cuba de inox com temperatura controlada entre
12°C a 15°C para salvaguardar toda a elegancia e caracteristicas
aromaticas.

ESTAGIO
8 meses de estdgio em Inox.

NOTA DE PROVA
Vinho de cor palha, aromas a fruta com carogo, como manga, péssego e

néspera. Na prova revela uma acidez equilibrada, untuosidade, estrutura
e um final de boca doce e frutado.
@) SUGESTAO DE CONSUMO
Optima combinagdo com varios pratos de peixe.
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