BREJINHO

VINHO BRANCO

CASTAS
Riesling

ENOLOGIA

Vinho produzido com uvas colhidas e seleccionadas manualmente,
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente de
forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentagéo alcooli-
ca foi efectuada em cuba de inox com temperatura controlada entre
12°C a 15°C para salvaguardar toda a elegéncia e caracteristicas
aromaticas.

ESTAGIO
8 meses de estdgio em Inox.

: NOTA DE PROVA
- Vinho de cor palha, aromas de fruta branca, com destaque da maga
) verde e alguma notas florais. E um vinho muito fresco, com uma boa
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” acidez e com um final de boca suave e agradavel.
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O SUGESTAO DE CONSUMO
Optima combinagdo com vdrios pratos de peixe.
-~
a
O
WHITE WINE ~ CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Z.
)—'
=
= Teor Agucar Acidez pH
o Alcodlico Total
BREJINHO = —
U —~ COLHEITA PAIS
z 2023 Portugal
- ENOLOGO REGIAO
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: PRODUTOR CLIMA
Quinta Brejinho Atlantico
da Costa
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