
V INHO  T IN TO

CASTAS
Baga

ENOLOGIA
Vinho produzido com uvas colhidas e seleccionadas manualmente, 
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente de 
forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentação alcoólica 
foi efectuada em lagares de inox com temperatura controlada entre 
24ºC a 26ºC, de modo a salvaguardar toda  a elegância e características 
aromáticas.

ESTÁGIO
3 meses em ânfora de barro, 12 meses em barrica de carvalho Francês 
nova, estágio em garrafa desde Novembro de 2014.

NOTA DE PROVA
Pinta-se de uma linda cor granada. É nos aromas vegetais, balsâmicos 
e de fruta vermelha madura, que reaviva e alegra  a nossa memória 
olfactiva. Na boca é elegante e profundo, terminando frutado, sublime 
sensação que só um tinto nascido  à beira do mar nos faz vivenciar.

SUGESTÃO DE CONSUMO
Óptima combinação de pratos de carnes, por ser um vinho fresco  e 
elegante. É um bom parceiro para os mais nobres queijos nacionais.

REGIÃO
Península de Setúbal

CLIMA
Atlântico

CARACTERÍSTICAS FISÍCO-QUÍMICAS

14,5% 0,9
g/L

5,42
g/L 3,84

Teor
Alcoólico

Açucar Acidez
Total

pH

Comendador
Costa

t. (+351) 244 850 950 
f. (+351) 244 850 949
e. brejinho.dacosta@gmail.com
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Portugal

Apartado 2910
2401-902 Leiria
Portugal

www.brejinhodacosta.ptbrejinhodacosta

brejinhodacosta

COLHEITA
2019 

PRODUTOR
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Portugal


