BREJINHO

VINHO TINTO

CASTAS
Baga

ENOLOGIA

Vinho produzido com uvas colhidas e seleccionadas manualmente,
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente de
forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentagao alcodlica
foi efectuada em lagares de inox com temperatura controlada entre
24°C a 26°C, de modo a salvaguardar toda a elegéncia e caracteristicas
aromdticas.

ESTAGIO
3 meses em anfora de barro, 12 meses em barrica de carvalho Francés
nova, estagio em garrafa desde Novembro de 2014.

: NOTA DE PROVA
< Pinta-se de uma linda cor granada. E nos aromas vegetais, balsamicos
&= e de fruta vermelha madura, que reaviva e alegra a nossa memoria
A olfactiva. Na boca ¢ elegante e profundo, terminando frutado, sublime
@) sensagdo que s6 um tinto nascido a beira do mar nos faz vivenciar.
;; ~
SUGESTAO DE CONSUMO
< Optima combinacio de pratos de carnes, por ser um vinho fresco e
) elegante. E um bom parceiro para os mais nobres queijos nacionais.
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