
V INHO  T IN TO

CASTAS
Cabernet Sauvignon

ENOLOGIA
Vinho produzido com uvas colhidas e seleccionadas manualmente, 
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente de 
forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentação alcoólica 
foi efectuada em lagares de inox com temperatura controlada entre 
26ºC a 28ºC, de forma a preservar toda �a elegância e características 
aromáticas. A estas uvas são realizadas longas macerações pré e pós 
fermentativas...

ESTÁGIO
10 meses de estágio em Barricas de Carvalho Húngaro e Francês de 
segunda utilização.

NOTA DE PROVA
Vinho de cor rubi, no nariz é possível encontrar aromas a pimenta 
preta, noz moscada, fruta preta e especiarias. Na prova é um vinho 
com uma acidez equilibrada, taninos bem presentes, boa estrutura e 
um final marcante e agradável.

SUGESTÃO DE CONSUMO
Ótima combinação com vários pratos de carne, por ser um vinho 
fresco acompanha também muito bem vários pratos da cozinha 
tradicional.

CARACTERÍSTICAS FISÍCO-QUÍMICAS

13,5% <1
g/L

4,54
g/L 3,99
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COLHEITA
2022

ENÓLOGO
Marta rosa

PRODUTOR
Quinta Brejinho 
da Costa 

PAÍS
Portugal

REGIÃO
Península de Setúbal

CLIMA
Atlântico


