BREJINHO

VINHO TINTO

CASTAS
Cabernet Sauvignon

ENOLOGIA

Vinho produzido com uvas colhidas e seleccionadas manualmente,
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente de
forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentagao alcodlica
foi efectuada em lagares de inox com temperatura controlada entre
26°C a 28°C, de forma a preservar toda a elegancia e caracteristicas
aromdticas. A estas uvas sdo realizadas longas maceragdes pré e pds

fermentativas...
ESTAGIO
10 meses de estagio em Barricas de Carvalho Hungaro e Francés de
: segunda utilizagao.
. NOTA DE PROVA
/' Vinho de cor rubi, no nariz é possivel encontrar aromas a pimenta
- preta, noz moscada, fruta preta e especiarias. Na prova é um vinho
= com uma acidez equilibrada, taninos bem presentes, boa estrutura e
e um final marcante e agradével.
o
) SUGESTAO DE CONSUMO
Otima combinagio com vérios pratos de carne, por ser um vinho
< fresco acompanha também muito bem varios pratos da cozinha
) tradicional.
o
e CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
z.
-
=
o Teor Agucar Acidez pH
o Alcodlico Residual Total
<
= COLHEITA PAIS
— 2022 Portugal
- ENOLOGO REGIAO
o Marta rosa Peninsula de Setubal
/!
: PRODUTOR CLIMA
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da Costa
Quinta do B’rejinho da Costa Brejinho d'Agua Apartado 2910 t. (+351) 244 850 950 o brejinhodacosta www.brejinhodacosta.pt
Brejinho d'Agua, 7570-731 Grandola 7670-731 Gréndola 2401-902 Leiria . (+351) 244 850 949 .
Portugal Portugal Portugal . brejinho.dacostafagmail.com brejinhodacosta



