BREJINHO

VINHO BRANCO

CASTAS
Sauvignon Blanc

ENOLOGIA

A casta Sauvignon apresenta uma perfeita ligacao a climas
moderadamente frescos, que potenciam o lado aromatico da casta,
fruta fresca leve, herbaceo e aromas tropicais.

ESTAGIO
Barrica de Carvalho 6 meses.

NOTA DE PROVA
De aspecto brilhante, muito limpido, com uma lagrima presente, na
cor o vinho é amarelo palha, com laivo esverdeado, quando chega ao

OSTA.....

nariz vem a explosao aromatica, um cocktail de aromas que vao deste
a beira do mar, com alguma maresia, até a0 pomar com fruta verde
e muito fresca. Na boca é personalidade Brejinho e complexidade
dada pela madeira e pelo localizagdo da nossa quinta, ¢ atlantico, nio

O restam duvidas, muito fresco, algum salino e muito gastronémico.
Experimente a sua harmonizagdo com um pdr do sol junto ao mar,

< um prato leve e fresco, cabelo ainda molhado depois de um mergulho

/ no mar.
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BREJINHO

WHITE WINE

VARIETIES
Sauvignon Blanc

OENOLOGY

The Sauvignon variety has a perfect connection to climates
moderately fresh, which enhance the aromatic side of the fresh fruit
variety, light herbaceous and tropical aromas.

MATURATION
6 months in oak barrels

: TASTING NOTE
- Bright in appearance, very clear, with a tear present, in color the wine
E: is straw yellow, with a greenish hint, when it reaches the nose comes
the aromatic explosion, a cocktail with aromas ranging from the
wn . . . .
. edge of the sea, with some saltiness until the orchard with green and
~ very fresh fruit. In the mouth is Brejinho personality and complexity
o given by the wood and because of the location of our farm, its
Atlantic, there’s no doubt about it, very fresh, some saline and very
< gastronomic. Try your pairing with a sunset by the sea, a light and
- fresh dish, hair still wet after a swim in the sea.
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