BREJINHO

VINHO BRANCO

CASTAS
Arinto; Encruzado

ENOLOGIA

Vinho produzido com uvas colhidas e selecionadas manualmente,
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente

de forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentagao
alcodlica foi efetuada em cubas de inox com temperatura controlada
entre 12°C a 14°C, para preservar toda a elegancia e caracteristicas
aromaticas. A segunda fermentacdo foi realizada em garrafa pelo
meétodo tradicional, com posterior remuge manual.

ESTAGIO
12 meses Sur Lie.

P NOTA DE PROVA
é De cor amarelo citrico, aromas a fruta branca pouco madura, notas
. florais e a frutos secos. Na boca apresenta uma excelente acidez, muita
f frescura, com uma bolha muito fina e elegante e um final delicado e
~ persistente.
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< SUGESTAO DE CONSUMO
/ Epocas festivas e acompanhamento de pratos ligeiros.
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' PRODUTOR CLIMA
Quinta Brejinho Atlantico
da Costa
Quinta do Brejinho da Costa Brejinho d'Agua Apartado 2910 t. (+351) 244 850 950 o brejinhodacosta www.brejinhodacosta.pt
Brejinho d’Agua, 7570-731 Grandola 7570-731 Gréandola 2401-902 Leiria . (+351) 244 850 949 )
Portugal Portugal Portugal e. enoturismof@brejinho.pt brejinhodacosta



