BREJINHO

VINHO TINTO )

CASTAS
Touriga Franca

ENOLOGIA

Vinho produzido com uvas colhidas e selecionadas manualmente,
indo de imediato para a adega onde foram prensadas suavemente de
forma a preservar todos os aromas varietais. A fermentagéo alcodlica
foi efetuada em cuba de inox com temperatura controlada entre 24°C
a 26°C para salvaguardar toda a elegéncia e caracteristicas aromaticas.

ESTAGIO
14 meses de estdgio em Barricas Novas e Usadas de Carvalho Francés

NOTA DE PROVA
Vinho de cor rubi, no nariz é muito exuberante com notas de fruta
vermelha, especiarias e uma ligeira tosta. Na prova é um vinho encor-

OSTA.....

pado, com uma excelente estrutura e um final marcante e agradavel.
SUGESTAO DE CONSUMO
Otima combinagio com varios pratos de carnes, por ser um vinho

. fresco acompanha também muito bem vdrios pratos da cozinha

=~ tradicional.
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